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108 Apénitifd gounmanas

Planche De La Mer 54,00 € Planche De Charcuterie

(30 pieces)
Pic saumon Gravlax et Pink Lady, Brochette de crevettes
marinees, Blinis saumon sur tarama. beignet de calamars,

Strudel saumon basilic foie gras au sable de chutney

51,00 €

(30 pieces)

Voltini au Serrano, Blini, puree Arlie au magret fume, Brochette
raisin, Viande de grisons. Mini cannele au chorizo, Bille de

N\
2,00 € piece Pieces Chaudes
Crogue-Monsieur Norvegien
Feuillete au camembert
Bonbon croquant de foie gras
Mini bouchee au ris de veau
Coquille St Jacques au beurre persille
Escargotine de Bourgogne
Galipette farcie duxelle forestiere
kCrewe’[te enrobe de pain

Pieces Froides

Guacamole aux crevettes roses

Cuillere magret canard sur caviar aux aubergines

Eminces de St Jacques aux agrumes et caramel d'orange
Carpaccio de bar wakame

Cuillere de foie gras de canard sur chutney orange et endive
Twist d'ceufs en coquille au thon miso

Tartare de sandre aux lentilles corail

1,80 € piece
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Nos Entrees
- Croustillant de saumon aux epices Biryani
« Pithiviers de ris de veau au foie gras de canard
- Chartreuse de saumon fume maison, citron yuzu
« Foie gras de canard en fine gelee au Coteaux de Saumur
+ Bouchee a lareine au ris de veau, francais et champignons dores
- Tatin de pommes caramelisees au foie gras de canard
- Salpicon de homard sur wakame a l'huile de sesame

- Ceviche de rouget mangue, ananas. gingembre
« Coquilles St Jacques a la fondue de poireaux

6.80 € /pers.
8,50 € /pers.
8.50 € /pers.
150,00 € le kg
8,50 € /pers.
9.80 € /pers.
17.20 € /pers.
7.50 € /pers.
8.50 € /pers.
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Nos Poissons
- Filet de bar roti sur peau a la creme de feves vertes
+ Trio croquant de noix St Jacques, puree a lail des ours
« Coulibiac de saumon et duxelles de champignons en Artois
- Meli-Melo de sandre et tourteau en chemise, sabayon de cremant de Loire
- Navarin de Homard aux legumes confits en carapace
+ Noisettes de lotte a LAmericaine
- Demi-langouste a la parisienne ou flambe au Whisky

Garniture de tous plats de poissons : Soufilet de Courgettes et fleuron feuillete (inclus dans le prix)

13.00 € /pers.
14,50 € /pers.
13,00 € /pers.
13,50 € /pers.
28,50 € /pers.
14,50 € /pers.
29.50 £ /pers.

Nos Viandes
+ Poirine de pintade farcie aux cepes et bolets sauce Armagnac
- Supreme de caille farci au foie gras et girolles
- Croustillant de chapon farcie aux moritles
« Fricassee de ris de veau « Vieille France »
- Estouffade de gibiers a la brabangonne
- Noix de Cochon confite au caramel, ecorces dorange
- Souris de cerf mijotee en cocotte. jus de thym, sauce poivrade
« Magret de canard juste roti aux griottes, des de foie gras
- Grenacdlin de filet de veau sur mirepoix de legumes d'hiver
+ Pave de cerf roti sauce grand veneur

Gamiture : Poelee de legumes St Sylvestre et flan granny 3.80 €

12,50 € /pers.

14,00 € /pers.
14.80 € /pers.
14.50 € /pers.
13.00 € /pers.
12,00 € /pers.
14,50 € /pers.
14,50 € /pers.
14,50 € /pers.
14,50 € /pers.




Les ITenus De Keweillon

« Tradition Gourmande »

Pic de saumon Gravlax Pomme Pink Lady
Emincés St Jacques aux agrumes, caramel d'orange
Cuilléere de foie gras sur chutney
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Pithiviers de ris de veau et foie gras
Ou
Ceviche de rouget, mangue, ananas, gingembre
Ou
Chartreuse de saumon fume maison, citron yuzu
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Souris de cerf mijotee en cocotte, jus de thym, sauce poivrade
Ou
Roirine de pintade farcie aux cepes et bolets, sauce Armagnac
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Poélée de Légumes St Sylvestre et flan granny
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PRIX PAR PERSONNE:
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< Symphonie De Féte »
ic de saumon Gravlax Pomme Pink Lady.
s St Jacques aux agrumes, caramel d‘c'
Cuillere de foie gras sur chutney
+ 4+ —

e gras de canard en fine gelée au cépeau de Saumur-.,,‘ de figues
— + 4+

elo de sandre et tourteau en chemise de blancs de poireaux
Ou
Trio croquant de Noix St Jacques, purée a l'ail d'ours
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Grenadin de filet de veau sur mirepoix de legumes d'hiver
Ou
Croustillant de chapon farci aux morilles, sauce Armagna
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Poélee de Légumes St Sylvestre et flan granny

PRIX PAR PERSONNE:

4650 € TTC
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02.41.50.11.05 ou 06.24.41.15.56

46 Rue Du Pont Fouchard ‘ www.timmermantraiteur.com contact@timmermantraiteur.com

49400 Bagneux ok
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